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AUTORITA DI BACINO DISTRETTUALE
DELLE ALPI ORIENTALI

Avviso relativo all’aggiornamento della pericolosita
geologica nel Comune di Sovramonte.

Si rende noto che, ai sensi dell’art. 6, comma 5 delle norme di
attuazione del Piano stralcio per 1’assetto idrogeologico del bacino del
fiume Brenta-Bacchiglione, con decreto del segretario generale n. 51
del 3 aprile 2019, ¢ stato approvato 1’aggiornamento della pericolosita
geologica nel Comune di Sovramonte (Belluno), con I’inserimento di
una zona di attenzione areale.

L’aggiornamento avra efficacia dalla data di pubblicazione del pre-
sente avviso nella Gazzetta Ufficiale.

11 decreto ¢ consultabile sul sito www.adbve.it

19A02635

MINISTERO DELLI’INTERNO

Nomina della commissione straordinaria di liquidazione cui
affidare la gestione del dissesto finanziario del Comune di
San Cataldo.

11 Comune di San Cataldo (Caltanissetta) con deliberazione n. 4 del
29 gennaio 2019 ha fatto ricorso alla procedura di risanamento finanzia-
rio, prevista dall’art. 246 del decreto-legislativo 18 agosto 2000, n. 267.

Ai sensi dell’art. 252 del citato decreto legislativo n. 267/2000, ¢
stata nominata, con decreto del Presidente della Repubblica del 3 aprile
2019, la commissione straordinaria di liquidazione, nelle persone della
dott.ssa Rosalia Eleonora Presti, del dott. Calogero Angelo Nicosia e
del dott. Gioacchino Salvatore Guarrera, per I’amministrazione della
gestione e dell’indebitamento pregresso e per 1’adozione di tutti i prov-
vedimenti per I’estinzione dei debiti del predetto comune.

19A02636

MINISTERO DELLE INFRASTRUTTURE
E DEI TRASPORTI

Autorizzazione alla societa «RINA Intermodal S.r.l.», per
P’approvazione e mantenimento in servizio delle cister-
ne mobili e dei contenitori per gas a elementi multipli
(CGEM) e dei loro accessori secondo quanto previsto dal
capitolo 6.7 del’ADR (trasporto stradale) del RID (tra-
sporto ferroviario) e del’ADN (trasporto per via naviga-
bile interna).

Con decreto dirigenziale del 2 aprile 2019, prot. n. 10553, la so-
cieta RINA Intermodal S.r.l. con sede a Genova (GE), via Corsica 12, ¢
stata autorizzata, ai sensi dell’art. 3 del decreto ministeriale 21 dicembre
2017 (Gazzetta Ufficiale n. 12 del 16 gennaio 2018), all’approvazione
ed al mantenimento in servizio delle cisterne mobili e dei contenitori
per gas a elementi multipli (CGEM) e dei loro accessori secondo quanto
previsto dal capitolo 6.7 dell’ ADR (trasporto stradale) del RID (traspor-
to ferroviario) e dell’ADN (trasporto per via navigabile interna) secon-
do le modalita riconosciute per il trasporto marittimo (IMDG Code).

La validita dell’autorizzazione ¢ di quattro anni dalla data di rila-
scio della stessa, decadendo di diritto al venir meno dell’appartenenza
alla International Association of Classification Societies (IACS).

19A02691

Autorizzazione alla societa «<ECO - European Certifyng Or-
ganization S.p.A.» (O.N. n.0714) per le attivita previste
dal decreto 18 giugno 2015.

Con decreto dirigenziale del 28 marzo 2019, n. 10138, la societa
«ECO - European Certifyng Organization S.p.a.», con sede a Faenza
(Ravenna), via Mengolina n. 33, sulla base del decreto 18 giugno 2015,
¢ stata autorizzata all’espletamento delle attivita connesse al manteni-
mento in servizio delle attrezzature a pressione trasportabili costruite
ed approvate secondo il decreto 12 settembre 1925 e successive serie di
norme integrative in alternativa alle modalita ivi previste.

11 logo autorizzato da apporre sulle attrezzature a pressione sotto-
poste ad ispezione in base al decreto 18 giugno 2015 (Gazzetta Ufficiale
n. 159 dell’11 luglio 2015) ¢ il seguente:

7 mm

7 mm

La validita della presente autorizzazione coincide con la validita
di designazione della societa «kECO - European Certifyng Organization
S.p.a.», con sede a Faenza, quale organismo notificato TPED ai sensi
del decreto legislativo 12 giugno 2012, n. 78.

19A02715

MINISTERODELLEPOLITICHEAGRICOLE
ALIMENTARLFORESTALIEDELTURISMO

Proposta di modifica del disciplinare di produzione dei
vini a denominazione di origine controllata e garantita
«Chianti».

I1 Ministero delle politiche agricole alimentari, forestali e del turi-
smo, ai sensi del decreto ministeriale 7 novembre 2012, recante la pro-
cedura a livello nazionale per I’esame delle domande di protezione delle
DOP e IGP dei vini e di modifica dei disciplinari, tuttora vigente ai sensi
dell’art. 90, comma 3, della legge n. 238 del 12 dicembre 2016, nel-
le more dell’adozione del nuovo decreto sulla procedura in questione,
in applicazione della citata legge n. 238/2016, nonché del regolamento
delegato UE n. 33/2019 UE della Commissione e del regolamento di
esecuzione UE 2019/34 della Commissione, applicativi del regolamento
UE del Parlamento europeo e del Consiglio n. 1308/2013;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 9 agosto 1967,
pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana n. 217 del
30 agosto 1967 con il quale ¢ stata riconosciuta la denominazione di ori-
gine controllata dei vini «Chianti» ed approvato il relativo disciplinare
di produzione;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 2 luglio 1984,
pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana n. 290 del
20 ottobre 1984 con il quale ¢ stata riconosciuta la denominazione di
origine controllata e garantita dei vini «Chianti» ed approvato il relativo
disciplinare di produzione;

Visto il decreto ministeriale 30 novembre 2011, pubblicato sul sito
internet del Ministero - Sezione qualita - Vini DOP e IGP e nella Gazzet-
ta Ufficiale della Repubblica italiana n. 295 del 20 dicembre 2011, con il
quale ¢ stato approvato il disciplinare consolidato della DOP «Chianti»;
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Visto il decreto ministeriale 13 dicembre 2013, pubblicato nella
Gazzetta Ufficiale n. 2 del 3 gennaio 2014, con il quale ¢ stato integrato
il comma 6 dell’art. 5 del disciplinare di produzione della DOCG dei
vini «Chianti»;

Visto il decreto ministeriale 7 marzo 2014, pubblicato sul citato
sito internet del Ministero Sezione qualita - Vini DOP e IGP, con il quale
¢ stato da ultimo aggiornato il disciplinare di produzione della DOCG
dei vini «Chianti;

Esaminata la documentata domanda, presentata per il tramite della
Regione Toscana su istanza del Consorzio di tutela del vino Chianti con
sede in Firenze, intesa ad ottenere la modifica del disciplinare di produ-
zione dei vini a DOCG «Chianti», nel rispetto della procedura di cui al
citato decreto ministeriale 7 novembre 2012;

Considerato che per I’esame della predetta domanda ¢ stata esperi-
ta la procedura di cui agli articoli 6, 7 e 10 del decreto ministeriale 7 no-
vembre 2012, relativa alle modifiche «non minori» dei disciplinari, che
comportano modifiche al documento unico, ai sensi della preesistente
normativa dell’Unione europea, in particolare:

¢ stato acquisito il parere favorevole della Regione Toscana;

¢ stato acquisito il parere favorevole del Comitato nazionale vini
DOP e IGP espresso nella riunione del 27 marzo 2019, nell’ambito della
quale il citato Comitato ha approvato la proposta di modifica del disci-
plinare di produzione dei vini a DOCG «Chiantiy;

Considerato altresi che ai sensi del citato regolamento UE
n. 33/2019, entrato in vigore il 14 gennaio 2019, le predette modifiche
«non minori» del disciplinare in questione sono considerate «ordinarie»
e come tali sono approvate dallo Stato membro e rese applicabili nel
territorio nazionale, previa pubblicazione ed invio alla Commissione
UE della relativa decisione nazionale, analogamente a quanto previsto
dall’art. 10, comma 8, del citato decreto ministeriale 7 novembre 2012,
per le modifiche «minori», che non comportano variazioni al documen-
to unico;

Ritenuto tuttavia di dover provvedere, nelle more dell’adozione del
richiamato decreto concernente la procedura nazionale di presentazione,
esame e pubblicizzazione delle domande in questione, preliminarmente
all’adozione del decreto di approvazione della modifica «ordinaria» del
disciplinare di cui trattasi, alla pubblicizzazione della proposta di mo-
difica medesima per un periodo di trenta giorni, al fine di dar modo ai
soggetti interessati di presentare le eventuali osservazioni;

Provvede alla pubblicazione dell’allegata proposta di modifica
«ordinaria» del disciplinare di produzione della denominazione di origi-
ne controllata e garantita «Chianti».

Le eventuali osservazioni alla suddetta proposta di modifica del
disciplinare di produzione, in regola con le disposizioni contenute nel
Decreto del Presidente della Repubblica 26 ottobre 1972, n. 642 «Di-
sciplina dell’imposta di bollo» e successive modifiche ed integrazio-
ni, dovranno essere inviate dagli interessati al Ministero delle politiche
agricole alimentari, forestali e del turismo Ufficio PQAI IV, via XX
Settembre, 20 - 00187 Roma, oppure al seguente indirizzo di posta elet-
tronica certificata: saqg4@pec.politicheagricole.gov.it - entro trenta gior-
ni dalla data di pubblicazione nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica
italiana della predetta proposta.

ALLEGATO

PROPOSTA DI MODIFICA DEL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA DEI VINI
«CHIANTI»

All’art. 6, le caratteristiche chimico-fisiche e organolettiche della
DOCG dei vini «Chianti» sono modificate come di seguito riportato:
«Chianti»:
colore: rubino vivace tendente al granato conl’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 20,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,00%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/I.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Colli Aretini»:
colore: rubino vivace tendente al granato con I’ invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governoy» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/l.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/1.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Colli Fiorentini»:
colore: rubino vivace tendente al granato con’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,00%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/I.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Colli Senesi»:
colore: rubino vivace tendente al granato con1’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,00%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 13,00%; estratto non riduttore minimo: 23,0 g/I.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Colline Pisane»:
colore: rubino vivace tendente al granato con I’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governoy» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%;
acidita totale minima: 4,5 g/I;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/1.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Montalbano»:
colore: rubino vivace tendente al granato con’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
¢ con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%;
acidita totale minima: 4.5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/I.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Montespertoli»:
colore: rubino vivace tendente al granato con 1’invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;
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sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,00%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/1.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico to-
tale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/1.

«Chianti» con il riferimento alla sottozona «Rufinay:
colore: rubino vivace tendente al granato con 1’ invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,00%;
acidita totale minima: 4,5 g/l;
estratto non riduttore minimo: 21,0 g/I.

Se con la menzione «riservay: titolo alcolometrico volumico
totale minimo: 12,50%; estratto non riduttore minimo: 22,0 g/1.

«Chianti» Superiore:
colore: rubino vivace tendente al granato con 1’ invecchiamento;

odore: intensamente vinoso, talvolta con profumo di mammola
e con piu pronunziato carattere di finezza nella fase di invecchiamento;

sapore: secco, armonico, sapido, leggermente tannico, che si
affina col tempo al morbido vellutato; il prodotto dell’annata che ha
subito il «governo» presenta vivezza e rotondita;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,00%;

acidita totale minima: 4,5 g/I;

estratto non riduttore minimo: 22,0 g/1.

19A02689

Approvazione della seconda graduatoria parziale dei sog-
getti ammessi all’aiuto pubblico di cui all’articolo 1 del
decreto del 6 ottobre 2017.

Con decreto direttoriale n. 4815 del 15 marzo 2019, registrato
all’Organo di controllo al numero 141 in data 20 marzo 2019, ¢ stata ap-
provata la seconda graduatoria parziale dei soggetti richiedenti ammessi
all’aiuto pubblico di cui all’art. 1 del decreto ministeriale del 6 ottobre
2017 a valere sui fondi di cui al reg. (UE) 508/2014 - FEAMP - misura
1.33 arresto temporaneo delle attivita di pesca redatta secondo le mo-
dalita previste dall’art. 8 del decreto direttoriale n. 2858 del 1° febbraio
2018.

11 testo integrale dei provvedimenti ¢ consultabile sul sito www.
politicheagricole.it

19A02707
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